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Lazienda agricola e fattoria didattica che ama tutti gli animal

di Anna Schiffino

¥ Altopiano della Vigolana, racchiuso tra i mas-

sicci della Vigolana e della Marzola, € un an-

golo di relax nel cuore del Trentino, un luogo
B di tranquillita e benessere che stimola a vivere
con un ritmo piu a misura d'uomo. Il bel paesaggio in
cui ci si ritrova immersi & un balcone naturale dal qua-
le ammirare panorami alpini, vallate e il lago di Cal-
donazzo, rappresentato da ampi prati e boschi rimasti
immutati nel tempo grazie alla generosita della natu-
ra. Ed € proprio in una terrazza panoramica sul lago
che, nella suggestiva e antica casa colonica di nonna
Edda, abbiamo incontrato Francesca Eccher, anima e
cuore de Il Leprotto Bisestile, un'azienda dalle molte
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sfumature e dal nome quantomeno insolito, nata in
un anno bisestile e dedicata al simpatico personaggio
del famoso libro Alice nel paese delle meraviglie.
Francesca, dopo gli studi in Tecnologie Forestali e
Ambientali presso la facolta di Agraria, ha deciso di
ritornare nellorto di nonna Edda, luogo d'infanzia a lei
caro, e di mettere in pratica quanto studiato, unendo
cosi conoscenza e tradizione e coltivando insieme al
fratello Giuliano piante officinali, spontanee ed aro-
matiche: tutte materie prime utilizzate per la produ-
zione di tisane, creme gastronomiche, sali aromatici
e prodotti cosmetici, nel totale rispetto della natura e
degli animali. Cggi, lintera filiera dellazienda agricola
- Vviene seguita direttamente, | prodotti vengono
' infatti coltivati e trasformati
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secondo ricette uniche ed esclusive, confezionati e
venduti in loco o attraverso l'e-commerce. Tra tutti gli
articoli spicca la crema per viso alla bava di lumaca, la
cui origine intenerisce e diverte. Francesca ci raccon-
ta infatti come lallevamento di lumache sia nato con
scopi gastronomici, ma il troppo amore per gli animali,
per tutti gli animali, le abbia impedito di continuare su
cuesta strada e labbia spinta a virare
verso la produzione di bava, perché &
impossibile non affezionarsi agli ani-
mali - ci spiega - anche alle lumache.
Il Leprotto Bisestile non & solamen-
te un'azienda produttrice di cosmesi
e prodotti alimentari, ma é recente-
mente diventata una vera e propria fattoria didattica,
un'casi naturale nella quale immergersi per vivere
e comprendere appieno questa terra e quello che
offre, nonché l'amore per gli animali, che Francesca
accoglie e custodisce in numero altissimo, ancor piu
volentieri se recuperati da situazioni difficili o di ab-
bandono. 'Conoscere queste creature poco fortu-
nate - ci racconta - & un modo indispensabile per
instillare soprattutto nei bambini lamore per gli ani-
mali” Ecco allora che si possono incontrare tre asini
(Arturo, Gianna e Linda), un pony (Lapponia), sette

Love for animals and nature on a wonderful highland

Francesca Eccher, soul and heart of ‘Il Leprolfo Bisestile, a
teaching farm located on the Vigolana plateau, a relaxing
cornerin the heart of Trentino, cultivates together with his brother
Giuliano medicinal, wild and aromatic plants, which are all raw
materials used in the production of herbal teas, culinary creams.
aromatic salts and cosmelic products, among which stands
out the facial cream made with snail drool Today, the entire
production chain is followed directly, with total respect for the
nature and the animals, the products are grown and processed
according to unique and exclusive recipes, packaged and sold
on their website or by e-commerce Francesca’s enlerprise Is not
only a manufacturer of cosmetics and food products, but it has
recently become a real teaching farm, a natural casis in which
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pecore (Inga, Berte. Hellmut, Lilli, Marleen, Valenti-
no e Valentina), una cinquantina tra galline, anatre e
quaglie. sei coniglietti (Attila il coniglio da guardia,
Schiuma, Maia, Frank, Holly e Fiocco il bianconiglio),
tre tartarughe (Sasso, Carta e Forbice), Nilla Pizzi il
porcellino d'india e poi una squadra di gerbilli della
Mongolia. E ancora, insetti stecco, lumache nostrane
e lumache africane.

Le visite guidate agli animali della
fattoria e alle coltivazioni, dove natu-
ra, lentezza ed armonia sono le paro-
le d'ordine, propongono passeggiate
tra le erbe aromatiche e officinali per
conoscere i profumi e illuminarsi con
i colori, incontri con gli animali, per avvicinarsi a que-
sto mondo e dare loro da mangiare. nonché ghiotte
merende a km zero, per degustare in compaghnia i
prelibati prodotti della casa. Durante le visite azien-
dali (sia per gruppi che per privati, prenctazione ob-
bligatoria) € possibile partecipare a molti laboratori,
in ambito creativo e a tema naturalistico. Infine, non
mancano anche corsi relativi a cosmesi naturale, de-
tersivi naturali e piante alimurgiche.

Per informazioni:

+30 333 2192999 - www.ii[eprottobisestiLe.comn

to immerse in order to fully understand this wonderful lond and
what it offers, as well as the love for the animals, that Francesca
receives and cares with love in high number. even more willingly
if recovered from difiicult situations or abandonment

The guided visits to the animal farm and to the cro
among the aromatic and medicinal herbs fo knov
and their colours, encounters with the animals, to app

SO

required) it is possible to participate in many kind of creativ
workshops. Finally. there are also courses related to the organic
cosmetics, the natural detergents and the witd plants.

For information: +39 333 2102699 wwwi.lleprottobisestile.com




